ORANGE ROTGIPFLER

Natural Wine

Uber den Wein

Ein reinsortiger Rotgipfler mit zarter Cherrynote in der
Tanninstruktur,

Nase, erfrischende
exotische Frucht.

Ausbau

spannende

Dieser Rotgipfler wurde 6 Wochen auf der Maische
vergoren, 10 Monate im Eichenfass gelagert, ist
unfiltriert, ungeschwefelt und ohne Schnickschnack -
ganz naturbelassen.

Trinkgenuss bei ca.10-12°C
Schluck fiir Schluck eine Entdeckung! Unser Orange
entfaltet sich im Glas und wartet bei jedem Schlickchen
mit einem neuen Aroma.

Glasempfehlung: grofes Burgunderglas

Jahrgang:
Sorte:

Riede:
Weinbaugebiet:

Weintyp:

Geschmackskategorie:

Alkoholgehalt:
FlaschengroRe:

Enthalt:

2017
Rotgipfler

Thermenregion

trocken
Osterr. Qualitatswein

aus der Riede / mit Holz
14,5 %vol
0,75l

Sulfite

HANNES
HOFER

GUMPOLDSKIRCHEN




